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	ЭКСТРУЗИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ОБОРУДОВАНИЕ

Универсальные пищевые экструдеры   ШТАК®


ООО «Апрель» предлагает технологию (с комплектом документации) и комплект оборудования для производства экструзионных сухариков (аналог «Light», «Бомбастер»).
	
	Устaновленная мощность, кВт
	Цена поставки через ООО «Апрель» 

	1   Весы (до10 кг и до 100 кг)
	-
	18000

	2   Просеиватель 
	0,75
	85000

	3   Смеситель сухих компонентов
	3,0
	105000

	4   Транспортер шнековый 
	0,37
	200000

	5   Экструдер двушнековый ШТАК-50 3-х корпусной с матрицей с комплектом вкладышей (три вида профиля)
	49,0
	Договорная

	6  Подающий транспортер (~2,5 м)
	0,5
	160000

	7   Режущее устройство для резки сухарика (аналога  Light)
	1,5
	Договорная

	8  Вибротранспортер
	0,37
	170000

	9  Установка инфракрасной термической сушки            конвейерная  ИТСЛ-50 с подающим транспортером
	70,0*
	Договорная

	10 Транспортер скребковый  малый
	2,2
	265000

	11  Барабан дражировочный БНД-1М (L=4м, диам. 800 мм)
	1,5
	Договорная

	12  Система приготовления сложных суспензий (при обвалке в маслоароматической смеси с натуральными добавками):

       - Сироповарочная машина 2 шт.

       - Насос 2 шт.

       - Форсунка

       - Компрессор

       - Арматура, трубопровод
	45
	780000

	Итого:
	177,19
	Договорная


*Установленная мощность нагревателей на всех уровнях печи, реальное потребление зависит от вида продукта – в среднем около 25-45 кВт.
	Оборудование по выделенным позициям производит ООО «Апрель»


Все цены без НДС 18% на 25.02.08 г. при покупке через ООО «Апрель».  Возможно самостоятельное приобретение оборудования по невыделенным позициям по согласованию с ООО «Апрель». 

Стоимость шеф-монтажных и пусконаладочных работ, обучения персонала и сдаче на продукте по отдельному договору 5% от стоимости комплекта оборудования + стоимость проживания и проезда 2-х специалистов. 
Необходимые производственные площади для производства кукурузных палочек.

· Производственная площадь – min 150 м² (L=15 м (max), H=3,5 м (min))

· Площадь склада сырья (мешки) – 20 м² (min)

· Площадь склада готовой продукции (коробки – 3 смены) – 40 м² (min)

Необходимые технические условия. 

· Электрическая мощность подведенная – 200 кВт

· Количество охлаждающей воды (максимальная подача) – 10 л/мин (продолжительность подачи в момент остановки экструдера – 10 мин.) Рабочий расход на охлаждение - 60-80 л/час

· Количество питьевой воды для технологического процесса – 20 л/час.

· Наличие канализации для слива охлаждающей воды или замкнутого цикла с градирней.

· Наличие вентиляции для отвода 30 л/час воды(пара) из зоны выхода продукта

В комплект документации входит: рецептура на продукт, технологическая инструкция, проект технических условий, техническая документация на оборудование, возможна поставка комплектации стандартного оборудования и любой позиции вне комплекта (кроме документации).
Гарантия – 12 месяцев   Срок поставки 3 месяца    Условия оплаты – 40/30/30%

Экструзионные сухарики (сухарики к пиву) – это пористые ломтики, кубики, палочки круглого или квадратного сечения максимально приближенные по своим вкусовым качествам к классическим резаным закусочным сухарикам. Сырьем может быть смесь муки разных сортов, крошка от перемолотого черствого хлеба, панировка. Вкусовые добавки могут наноситься как на поверхность сухариков в дражировочном барабане, так и внутрь продукта (термостойкие).  Плотность сухариков может варьироваться в широких пределах – от достаточно рыхлых (воздушных) до сопоставимых по плотности с сушеным хлебом.

