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	ЭКСТРУЗИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ОБОРУДОВАНИЕ

Универсальные пищевые экструдеры   ШТАК®


ООО «Апрель» предлагает технологию (с комплектом документации) и комплект оборудования для производства хрустящих хлебцев, сухариков, соломки.
1.  ПОДГОТОВИТЕЛЬНОЕ ОТДЕЛЕНИЕ
	
	
	Примечания

	· Весы
	15 000 руб.
	

	· Просеиватель
	105 000 руб.
	

	· Смеситель сухих компонентов
	115 000 руб.
	

	· Транспортер шнековый либо спироматик
	225 000 руб.
	Можно заменить ручной подачей из ведра


2.  ЭКСТРУЗИОННОЕ ОТДЕЛЕНИЕ (любой из ряда)
	Экструдер одношнековый ШТАК-80М  

(С матрицей на продукт, барабанным режущим устройством с вальцевателем и подающим транспортером с пультом управления; документацией с рецептурой и проектами документов на продукт)
	Договорная

	Экструдер двушнековый ШТАК-50М  
(С матрицей на продукт, барабанным режущим устройством с вальцевателем и подающим транспортером с пультом управления; документацией с рецептурой и проектами документов на продукт)
	Договорная


3.   ОТДЕЛЕНИЕ УПАКОВКИ

	· Транспортер укладочный (стандартный для ручной упаковки или транспортировки к полуавтомату автомату)
	160 000 руб.

	· ИЛИ Упаковочный комплекс
	Ориентировочная стоимость упаковочных полуавтоматов 15 000 – 25 000 долларов США

	Оборудование по выделенным позициям производит ООО «Апрель»


Все цены без НДС 18% на 25.02.08 г. при покупке через ООО «Апрель».  Возможно самостоятельное приобретение оборудования по невыделенным позициям по согласованию с ООО «Апрель». 

Стоимость шеф-монтажных и пусконаладочных работ, обучения персонала и сдаче на продукте по отдельному договору 5% от стоимости комплекта оборудования + стоимость проживания и проезда 2-х специалистов. 
Необходимые технические условия. 

· Необходимая подведенная электрическая мощность от 100 кВт 

· Количество охлаждающей воды (максимальная подача) – 10 л/мин (продолжительность подачи в момент остановки экструдера – 10 мин.) Рабочий расход на охлаждение - 60-80 л/час

· Количество питьевой воды для технологического процесса – 15 л/час.

· Наличие канализации для слива охлаждающей воды или замкнутого цикла с градирней.

· Наличие вентиляции для отвода 15 л/час воды(пара) из зоны выхода продукта

· Производственные площади с подготовительным отделением, отделением подготовки начинки и отделением упаковки минимальные – 150 м² (L=12 м min)
· Площадь склада сырья (мешки) – 30 м² (min)

· Площадь склада готовой продукции (коробки – 3 смены) – 60 м² (min)

В комплект документации входит:
· Рецептура на продукт, технологическая инструкция

· Проект технических условий

· Техническая документация на оборудование

Возможна поставка комплектации стандартного оборудования и любой позиции вне комплекта (кроме документации)

Гарантия – 12 месяцев   Срок поставки 3 месяца    Условия оплаты – 40/30/30%

