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	ЭКСТРУЗИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ОБОРУДОВАНИЕ

Универсальные пищевые экструдеры   ШТАК®


ООО «Апрель» предлагает технологию (с комплектом документации) и комплект оборудования для производства батончиков или подушечек с кремовой начинкой.
1.  ПОДГОТОВИТЕЛЬНОЕ ОТДЕЛЕНИЕ
	
	

	· Весы
	20 000 руб.

	· Микромельница для сахарной пудры
	85 000 руб.

	· Просеиватель
	105 000 руб.

	· Смеситель сухих компонентов
	115 000 руб.

	· Транспортер шнековый либо спироматик
	220 000 руб.


2.  ПОДГОТОВИТЕЛЬНОЕ ОТДЕЛЕНИЕ НАЧИНКИ

	· Варочный котел  
	Ориентировочно 320 000 руб. 

	· Кремовзбивальная машина  
	


3.  ЭКСТРУЗИОННОЕ ОТДЕЛЕНИЕ (любой из ряда)
	Экструдер двушнековый ШТАК-50М 3-х корпусная модификация 

(С комплектом матриц на продукт, начинконаполнителем НН-150, режущее устройство СР-150 в комплектации с 12- ножевым металлическим и капролоновым режущими барабанами для подушечки с начинкой с вальцевателем и устройством раскладки по подающему в сушилку конвейеру, документацией и рецептурой на продукт) 
	Договорная

	Экструдер одношнековый ШТАК-80М  
(С комплектом матриц на продукт,  начинконаполнителем НН-150, режущее устройство СР-150 в комплектации с 12- ножевым металлическим и капролоновым режущими барабанами для подушечки с начинкой с вальцевателем и устройством раскладки по подающему в сушилку конвейеру, документацией и рецептурой на продукт) 
	Договорная


4.   ОТДЕЛЕНИЕ КОНДИЦИОНИРОВАНИЯ

	· ИЛИ Охлаждающий транспортер 6 м.
	200 000 руб.

	· ИЛИ Печь сушильная ИТС-Л-50 (при условии необходимости плотной оболочки) с подающим транспортером
	Договорная

	· Транспортер скребковый отводящий  
	225 000 руб.


5.   ОТДЕЛЕНИЕ УПАКОВКИ

	· Транспортер укладочный (стандартный для ручной упаковки или транспортировки к полуавтомату автомату)
	160 000 руб.

	· Упаковочный комплекс
	Ориентировочная стоимость упаковочных автоматов 15 000 – 80 000 долларов США


Возможна ручная или автоматическая упаковка готового продукта.
	Оборудование по выделенным позициям производит ООО «Апрель»


Все цены без учета НДС на 01.09.08 г. при покупке через ООО «Апрель».  Возможно самостоятельное приобретение оборудования по невыделенным позициям по согласованию с ООО «Апрель». 

Стоимость шеф-монтажных и пусконаладочных работ, обучения персонала и сдаче на продукте по отдельному договору 5% от стоимости комплекта оборудования + стоимость проживания и проезда 2-х специалистов.
Необходимые технические условия.

· Необходимая подведенная электрическая мощность – 100 кВт 

· Количество охлаждающей воды (максимальная подача) – 10 л/мин (продолжительность подачи в момент остановки экструдера – 10 мин.) Рабочий расход на охлаждение - 60-80 л/час

· Количество питьевой воды для технологического процесса – 15 л/час.

· Наличие канализации для слива охлаждающей воды или замкнутого цикла с градирней.

· Наличие вентиляции для отвода 15  л/час воды(пара) из зоны выхода продукта

· Производственные площади с подготовительным отделением, отделением подготовки начинки и отделением упаковки минимальные – 150 м² (L=18 м max)
· Площадь склада сырья (мешки) – 30 м² (min)

· Площадь склада готовой продукции (коробки – 3 смены) – 60 м² (min)

В комплект документации входит: рецептура на продукт, технологическая инструкция, проект технических условий, техническая документация на оборудование.Возможна поставка комплектации стандартного оборудования и любой позиции вне комплекта (кроме документации).
Гарантия – 12 месяцев   Срок поставки 3 месяца    Условия оплаты – 40/30/30%
Краткое описание общего случая экструзионного процесса.

Отмеренные на весах рецептурные составляющие просеиваются и поступают в смеситель. Оттуда однородная масса шнековым транспортером подается в бункер-накопитель установленный на дозаторе сухих компонентов экструдера. Двушнековая конструкция дозатора позволяет точно согласовывать количество подаваемого сырья с требуемой производительностью экструдера. Для одношнековых машин смешивание сухих и жидких компонентов необходимо произвести до поступления смеси в экструдер. У двушнековых этот процесс происходит в загрузочном корпусе экструдера, что позволяет с высокой точностью регулировать процентное содержание воды в смеси и плавно влиять тем самым на качество готового продукта и отказаться от дополнительных смесителей и устройств контроля влажности смеси, необходимых при работе на одношнековых машинах. В то же время ШТАК-80М, за счет длинной (15 диаметров шнека) экстурзионной зоны, позволяет при производстве некоторых продуктов (например кукурузной палочки, пищевых отрубей) вносить при помощи насоса-дозатора необходимое количество питьевой воды непосредственно в зону экструзии. И отказаться от контроля влажности смеси на входе.

Далее, при продвижении рабочими шнеками экструдера в направлении матрицы, сырье одновременно подвергается термическому и механическому воздействию. Вследствие этого, за короткое время с ним происходят

процессы соответствующие длительной тепловой обработке. Затем, готовый продукт продавливается через формообразующую матрицу. На обрезе матрицы за счет мгновенного вскипания перегретой влаги, находящейся

в составе экструдированной массы, продукт приобретает пористую структуру. Далее происходит нарезка 

выходящего экструдата в готовый размер  продукта режущим устройством, соответствующим данной технологии.

 “Подушечки или батончики с начинкой” -  хрустящие трубочки или подушечки с начинкой на безводной 

основе (типа крема). В выходящую из экструдера непрерывную трубку из крахмального сырья насосом начинконаполнителя  НН-150 через ко-экструзионную матрицу постоянно подается предварительно 

подготовленная начинка. Резка продукта на отдельные батончики или подушечки производиться режущим 

устройством, применяемым в технологии производства хлебцев (СР-150). Рецептуры оболочки аналогичны хлебцевым, 

а в составе начинки используются масло растительное, масло пальмовое, крахмал, какао, ароматизаторы, 

сухое сгущенное молоко и т.п. Окончательное остывание и подсушка продукта происходит на транспортере 

от резки до зоны упаковки или при принудительной сушке в конвейерной печи.

