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	ЭКСТРУЗИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ОБОРУДОВАНИЕ

Универсальные пищевые экструдеры   ШТАК®


	Цена без НДС на 25.02.2008 года

Двухмодульный  355 000 руб.

Одномодульный 198 300 руб.
	Барабан непрерывный дражировочный

БНД-2, БНД-1
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Технические характеристики

	Производительность кг/час
	300

	материал барабанов
	Нерж.

	количество барабанов, шт.
	2

	диаметр барабана, мм
	460

	угол наклона барабанов
	0, 3, 5, 7

	длина барабана, мм
	2400

	обороты барабана (по желанию заказчика), об/мин
	30 - 60

	мощность электродвигателя
	2 электродвигателя по 1,1 кВт

	масса изделия, кг
	480

	габаритные размеры БНД-1, мм
	2900 * 1400 * 800

	габаритные размеры БНД-2, мм
	2900 * 2700 * 800



Барабан непрерывный дражировочный предназначен для обвалки, глазировки, промасливания, подсушки, охлаждения и внесения различных добавок на экструзионные продукты.

В комплект входят дозаторы жидких (насос-дозатор на масло) и сухих компонентов (ленточный).

Срок изготовления – 6 недели.
По желанию заказчик может заказать отдельно от БНД:

                    ленточный дозатор сухих компонентов (для вкусовых добавок 5 литров)  37 000 руб.
                    ленточный дозатор сухих компонентов (для сахарной пудры 30 литров) 45 000 руб.
                    насос-дозатор жидких компонентов  НД 1,0 40/25 К14А    37 000 руб.

Ленточный дозатор сухих компонентов предназначен для непрерывной, равномерной подачи сахарной пудры, соли, перца и др. – 30 кг/час по сахарной пудре.

Насос-дозатор жидких компонентов с механической регулировкой предназначен для непрерывной, равномерной подачи масла, сиропа, глазировочных смесей – 32 л/час.
Для плавной регулировки скорости вращения барабанов возможна комплектация частотным преобразователем. 
На базе БНД1 разработан сушильно-глазировальный комплект, укомплектованный системой нанесения сахарного сиропа (4:1), включающий: две сироповарочных машины, БНД1 (без дозаторов),  система нанесения сахарной глазури (насос, компрессор, форсунка, трубопроводная арматура, теплоизоляция трубопровода), сушилка конвейерная.
Стоимость сушильно-глазировальный комплекта – 1 780 000 руб. без НДС18%.

Срок поставки 8 недель.
Стык модулей








