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	ЭКСТРУЗИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ОБОРУДОВАНИЕ

Универсальные пищевые экструдеры   ШТАК® 


	Цена 840 000 руб. (с НДС 18 %).
	Пресс макаронный вакуумный с автоматической дозировкой муки и воды.

Модель АМБ-300.01.

Год выпуска 2001


Технические характеристики

	Производительность по муке, кг/час
	300±10

	Глубина вакуума в смесительном бункере, кГс/см
	-0,8

	Пределы автоматической дозировки муки, кг/час
	250÷330

	Пределы автоматической дозировки воды, л/час
	75÷100

	Установленная мощность электропотребляющих устройств, кВт/час
	32

	Потребляемая мощность, кВт/час
	26

	Пределы рабочего давления в котле пастеризатора, кГс/см2
	2÷2,3

	Объем котла пастеризатора, л
	15

	Расход воды на охлаждение камеры шнека (max), л/час
	100÷200

	Расход воды на питание пастеризатора, л/час
	20

	Пределы регулировки частоты вращения ножа, 1/мин
	20÷120

	Пределы рабочего давления теста на матрицу, кГс/см2
	100÷120

	Электрическое питание пресса:
	ток (трехфазный)
	

	
	напряжение, В
	380±10

	
	частота, Гц
	50

	Габаритные размеры, мм
	длина
	5000

	
	ширина
	2500

	
	высота
	3000

	Степень защиты электрооборудования
	IP54

	Масса, кг
	2000

	Количество обслуживающего персонала, чел.
	1


Агрегат макаронный АМБ-300.01 с автоматической дозировкой муки и воды предназначен для производства пастеризованных вакуумированных макаронных изделий различной конфигурации. Рекомендуемая длина  изделий не превышает 30мм в условиях механической порезки макарон. Изготовление не вакуумированных макаронных изделий конструкцией пресса не предусмотрено.
Степень износа: выработано 3 тонны продукта.
