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	ЭКСТРУЗИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ОБОРУДОВАНИЕ

Универсальные пищевые экструдеры   ШТАК®


	Цена с НДС 18% с навесным режущим устройством и матрицей с вкладышами, на 25.02.2009 года
1000000 руб.
 (5-ти корпусной, укомплектованного дозатором сухих компонентов с бункером-накопителем, насосом-дозатором жидких компонентов, шкафом управления) 
	Универсальный пищевой двушнековый экструдер

ШТАК -30

	Автоматическая система управления  независимым нагревом и охлаждением четырех технологических зон. 
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	Применены только импортные подшипники.
	

	Высокая закалка шнеков и корпусов – увеличение ресурса работы
	

	Низкий уровень шума
	

	Регулирование частоты вращения двигателей главного привода, режущего устройства и дозатора осуществляется с помощью частотных преобразователей
	

	Отличается от аналогов сравнительной простотой конструкции и эксплуатации
	

	Дополнительно экструдер может быть укомплектован бункером-накопителем сухой смеси, который устанавливается на дозаторе сухих компонентов объемом до 0,5 м³
	

	Дополнительно экструдер может быть укомплектован кондиционером (в цену не входит)
	

	Дополнительно экструдер может быть укомплектован системой регистрации параметров технологического процесса (в цену не входит)
	

	Возможно увеличение зоны экструзии до 7-ми корпусов
	


Технические характеристики ШТАК-30
	Диаметр шнеков, мм
	37,4 
	ШТАК-30 выполняет роль опытно-эксперементального оборудования при отработке новых рецептур и технологических режимов для любых экструзионных продуктов перед запуском их в массовое производство на экструдерах повышенной производительности (от 500 кг/час), а также как основного оборудования для мелкосерийного производства любых экструзионных продуктов.

Товар сертифицирован. Конструкция запатентована.
Компания проводит шеф-монтаж и обучение персонала.

Компания на льготных условиях поставит покупателю экструдера новые технологии и дополнительное оборудование для производства хлебцев, трубочек и подушечек с начинкой, хрустящей соломки, заготовок для чипсов, корма для кошек и собак, хлебопекарной набухающей муки, экструзионного модифицированного крахмала, зерновых хлопьев, соевого текстурата и др.

	Относительная длина экструзионной зоны

             5-ти корпусной модификации
	17,41
	

	Мощность главного привода, кВт
	7,5 
	

	Установленная мощность приводов, кВт
	13
	

	Мощность нагрева (max), кВт
	4
	

	Производительность на штатной матрице, кг/час
	40 
	

	Рабочее давление перед матрицей, МПа (кг/см²)
	150
	

	Расход воды на охлаждение (постоянный), л/час
	5-10
	

	Расход воды при остановке (5 мин), л/мин
	50
	

	Габариты (3 корпуса), мм
	высота 
	1800
	

	
	длина
	1900
	

	
	ширина
	350
	

	Количество корпусов (min)
	5
	

	Вес экструдера, кг
	450
	

	Вес шкафа управления, кг
	80
	

	ЗиП: уплотнения, шнеки 
	


Оплата – 40/30/30%  Срок изготовления –  2 месяца  Гарантия – 12 месяцев
По требованию Заказчика экструдер может быть выпущен в упрощенной комплектации:

· Без регулирования частоты вращения вала главного привода

· Без автоматического регулирования температуры рабочих корпусов

· В трех корпусном исполнении (длина экструзионной зоны 10,75)










